Mangold krumplival és tojassal

Hozzavalok:

500 g mangold

120 g serrano sonka vagy bacon
100 ml viz

30 ml olivaolaj

4-5 db kisebb burgonya

2 db tojas

1 szal péréhagyma

Y tk 6rolt pirospaprika

so

bors

1. Készitsd el6 az alapanyagokat. A mangold szarat es levelét
szeleteld fel. A megpucolt krumplit vagd karikara (kb.3-4 mm),
a poréhagymat karikazd fel és a sonkat/szalonnat vagd kis
kockakra.

2. Egy elébmelegitett serpenydbe tolts kevés olivaolajat és
enyhén piritsd at a péréhagymaval egyditt.

3. Add hozzé a szeletelt burgonyat. izesitsd séval, borssal, 6rolt
pirospaprikaval és piritsd 6ssze alaposan az 6sszetevoiket.

4. Amikor a burgonya félkeményre pirult, teritsd be az apritott
mangolddal és tolts hozza kevés vizet, majd az egészet fedd
alatt parold puhara.

5. Mikor a mangold dsszeesett, tord a nyers tojasokat a tetejére,
majd fedd le ujbdl és par percet hagyd tovabb foni, amig a
tojasfeherje teljesen kifehéredik.



