Csokis vajkrém recept

Hozzavalok:

200 g vaj
150 g csokoladé (jo minésegi)
150 g sdritett tej (vagy cukor)

1. A csokoladé felolvasztasahoz tegyél fel egy labast Vs részig
vizzel toltve. Helyezz egy h6allo keverdtalat a labas folé oly
modon, hogy a tal feneke ne érintkezzen a vizzel. Térdeld bele
a csokoladét, majd folyamatos kevergetés mellett olvaszd fel
és keverd csomomentesre.

2. Amikor a csokoladé felolvadt, tedd félre a tzrdl és hagyd
halni.

3. Egy masik talban egy habverével keverd el a hideg vajat a
suritett tejjel. (Ne aggddj, ha nem tlnik teljesen
eldolgozottnak. Amikor az olvasztott csokoladét hozzakevered
tokeletes lesz az allaga.)

4. Egy habverével alaposan dolgozd el a langyos csokit a vajas
krémben. Meglatod milyen gyorsan valtozik at krémes, fényes
krémmeé.



